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A. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM's) oo oo | 22 | 2 |

L INFRAESTRULTURA

WPbicacion  Aress Circundambes

Lx wbiccian s corsidersds satisactoris. Art. 3. MA
El local & de wso awclusivo Art. €. MA
Las viss de aCCEsD, 5= &nOuenkran an busn sstado yson suficentes, Art. 7. MA
Edificios

Loz booiles i |a planks #stan disenados, Cnstruides y mantenidas en condicionss tles que prevengen = fiesgo de A
contaminacian de bos productos, y pars curmpir tode |a legisiscion aplicable. Art 3

Liazs pusrtas y vertanas previensan in entrsde de insectos, aves o spiraies, At 11, A
Las pisns 50 de materales impermeables, dursbles, lisos, tacies de limpiar y sdenmcos. &rt. 40 A
Las techas, estrachuras suspendides y esaleras han side constrsdes y son mantenidos pars prevenic contaminacan. Art. 5. B
luaminacian

La ilumiracion =5 apropiada pam las operaciones de preduccian & insaecrion, ests protesids contra ruptura y Ro produce LT

sombra o reflejo sobre &l producto. Art 12

Nentiacion y Humedsd

La ventiacion es suficents pars facitar nbarcamiio de ire que prevEngs BcUmUISGON inaceptable de VEDON, CONdENSACGON O A
[eoifvD y pars remiower sire onkaminado. &t 13,

Instalaciones para personal

Las instalaciones pa el personal (serdicos higisnicos) =stan disenados y equinsdos y 5= operan de forma que se minimice &l )
rieszo de contaminecion. Art. 14,

5k cuenks con vestuario par el personal. Art. 36. A
2. FERSONAL

La ermipresa serurs que los emplados esten sdemdaments adiestrados, instruidos y supervisados en bo referents a temas R

e higiene y sanidad de los alimentos en general. Art. 34,

Todi parsonal &n contacts directo con 125 slimentos oanta con ame sanitara, smitido por autoridad compatente. Art. 23,

La emipress asesurs que los empleados esten sdenacaments adisstrados, instnacos y supsrvisados en ko que respects 8 su

mctivigad y bos uEnos habitos del personsl. &t 32, MA

El personal de limpieza y opemrios cuenisn con ropa de trabejo proparcionads, sdscusdaments manbenics y ussde. Art. 31y A
Art 33

Las normes de 8 empresa sobre higiens personal astan documenksdes y ectan adoptadas por todo & personal, induy=ndo 1oz
visitantes, Ests estan formulscas tenismdo en ouenta & riesgo de conkaminacion pars los procusctos. At 30,

3. FRODLTD TERMINADD

La emipresa almacena productos quimices no alimentanos de maners s=pamda y controlada. Art. 2

Las conditiores de almacenamianto (amamisntn, distandas minimes de separacion respetadas] son las apropiadas pa los
mlimantos tarminacos seron criterio de desgn. Art. 47, Art 42, At 43,

Las producins perecibles son almacenacss de acuersa & s peredbilided, 5e verifio I tempersturs =n & ceptro trmica. Art
47, Art. 43,




La empresa |dentifics bos lotes de producto [codigo de lote, cantidad, procedenciz, fecha de elaboracion o HiA
ingreso 3 slmacenes). Art 500

Lz empresa almacena en |z misma camara simultaneamente alimentos da distintz naturaleza que peedan prove-

car contaminacion cuzada. Art. 47.

Lo zlimentos destinados al consumidor yfo distribuidor estan debidamente stiquetados. Art. 45.

S efectla un monitores sisternaticn e |3 temperaturs o camaras frigorificas, camarss de congelacion y fresz- /A
erz de slmacenzmiento da productos refrigerados. Art. 49.

4. SERVICIDS [si mplica)

Se cuents con registros gue demuestran k3 potsbilidad del sgua o hielo en las instaladones. Art 15.

e simacena el agua y/o hielo de manera acecuada y s2 impia o maners penodica el sema de sliment-
=Cion - almacenamisnto de s=we. Art 19,

3. MANEND DE DESECHOS

La recolecdon y eliminzcon de efluentes guides s« realiz usando el sistema de alcantarillade y no afecta el
penmeiro oe |35 instaladones. Art. 21,

Existen sistenas sdecusdos pars la recoleccion, colacion y eliminacion del material residual solide. Art. 22.

6. CONTROL DE PLAGAS

Se cuents con un procedimients escrito con wso da registros, mismas gue demuesran que [ empresa mantiene
bajo control |3 presencia-te plagss. Art. 39.

Loz Insumaos pars &l control de plagas son slmacenades ¥ manipulades tomando en cuenta todos bos cuidados
| pars evitar contaminacion del producto alimenticio. Art. 30,

7. TRAMSPORTE

Tedas los vehiculos utilizades para el transporte de alimertos, son spropiados para su proposito y mantienen
buenas condidiones higienicas y previenen |2 zlteracion o contaminadon del alimento. Art. 51.

B. FROCEDIMIENTOS OPERACIOMALES ESTANDARIZADODS DE SANIDAD

1. UMPIEZA Y DESINFECCION

La empresa tiene en funcionaméento un programa efectivo de limpieza y desinfecrion da instalaciones, equipos,
utensilios y medios de transporte, que prevengs la contaminacion de los productos elzboradoes. Art. 38, Art. 52,

Se cuents con un procedimients operstional de las tareas de limpiezs y desinfeccion gue incluye &l uso de regis-
tros. Art. 36

Los Implementos de limpiez y desinfeccion son de uso exclusivo pars esta tares y 52 encuentran facilmente
identficados. Art. 36.

Loz productes usadas pars |a limpieza y desinfeccion estan correctamente identificados y no se encuentran
obsenados. Art. 3B
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